MALTY

[ SENEGAL )

miscela a base di farine di cereali maltati per scurire e migliorare il gusto del pane
di segale, ai cereali ed altri tipi di pane. Dosaggio: consigliato 2-3% su farina.

Linea Panificazione

Kicetta base Kicetta base + Malty ( Sencgal )

Painfort - - -

(_ Pane di Segale
Buttertoast
Sechskorn

’ Y Pane ai 6 Cereali
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