KOMPLET Owsiane z dodatkiem jogurtu

SKONCENTROWANA 35 % MIESZANKA DO WYPIEKU
ROZNORODNEGO PIECZYWA NA BAZIE SKEADNIKOW

Z OWSA Z DODATKIEM JOGURTU W PROSZKU.
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KLAMA OGOLNA

Butki

receptura podstawo

KOMPLET Owsiane z dodatkiem jog 3,50 kg

JA PODANIA

maka pszenna typ 550 6,50 kg
drozdze 0,40 kg
woda 6,50 kg

Zalety produktu: faczna ilosé: 16,90 kg &
o Wykonanie:

Urozmaicenie dotychczasowej ofer
. . &y . J ty’ Ze wszystkich sktadnikdéw wyrobié ciasto.
mieszanka zawiera w swoim sktadzie

sktadniki owsiane oraz jogurt w proszku. czas miesienia: 3 minuty — 1. bieg
(miesiarka spiralna) 6 minut — 2. bieg
* Powtarzalna produkcja wypiekow. temperatura ciasta: okoto 26 °C
czas gary ciasta: okoto 15 minut
* Delikatny, wilgotny migkisz. nawazka ciasta: 2,40 kg (presa 30 sztuk)

czas gary kesow ciasta: okolo 10 minut.
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Wyrownana [POROSEIOE | PSS AP Bulki zaokragli¢ 1 odstawi¢ do garowania na 30-45 minut

o Climrraiae ddia. w temperaturze 30 °C.
pid Po uplywie czasu gary butki wypiec.

odroczonego rozrostu. czas wypieku: 20 minut.




KOMPLET Owsiane z dodatkiem jogurtu

&
Receptura (37 sztuk x 400 Wykonanig;
P ( 37 4 g ) Ze wszystkich skfadnikéw wymiesi¢ ciasto.
KOMPLET Owsiane z dodatkiem jogurtu 3,50 kg czas miesienia: 4 minuty — 1. bieg
maka pszenna typ 550 6,50 kg (miesiarka spiralna) 6 minut — 2. bieg
masto 0,80 kg temperatura ciasta: okoto 26 °C
mi6d 0,40 kg fermentacja wstepna: 10 minut
drozdz 0,40 .
wrc())d a “ 5.40 g Ciasto pO(_i_zielic' na l_(qsy, W_loiyc' do form 1 odstawi¢ do
- fermentacji, nastgpnie wypiec.
faczna ilosé 17,00 kg
nawazka: 450 g
czas fermentacji: 50-60 minut
czas wypieku: 35-38 minut
temperatura wypieku: 230 °C spadajaca do 190 °C
Abel + Schafer Volklingen I KOMPLET Polska :
SchloRstralle 8-12 - 66333 Volklingen d% ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgérne
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97 Q’ tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
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www.komplet.com biuro@komplet.pl - www.komplet.pl




