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KOMPLET Chleb Nordlander 100

Mieszanka do produkgji oryginalnego
mieszanego chleba zytniego o intensywnym
smaku stodu zytniego. Zawiera nasiona

stonecznika.
Chleb Nordlander
27 szt. x 0,60 kg
D
KOMPLET Nordlidnder 100 10,00 kg Nastepnie wsunaé chleby do pieca i zaparowaé.
drozdze 0,30 kg Po dwoéch minutach otworzy¢ wyciag na pi¢¢ minut.
woda 6,20 kg Pod koniec pieczenia ponownie go otworzy¢.
faczna ilos¢ 16,50 kg temp. pieczenia: 240°C spadajaca do 200°C )
. czas pieczenia: ok. 50 minut
Wykonanie:
Ze wszystkich sktadnikdéw wyrobic ciasto 1 odstawié
do garowania.
czas miesienia: 15 minut — 1. bieg
(miesiarka spiralna) 5 minut — 2. bieg
temp. ciasta: 25°C
czas gary ciasta: 25 minut
Po uptywie czasu gary ciasto rozwazy¢ na kesy,
uformowaé, zwilzy¢ woda, obtoczy¢ w nasionach
stonecznika, wlozy¢ do foremek i odstawié
do garowania. D
. )
nawazka: 0,850 kg
czas gary chleba: ok. 40 minut
)
)
D
)
RADA MISTRZA: .
OBFITE OBSYPANIE StONECZNIKIEM
BOCHENKOW PRZED UPIECZENIEM ZAPEWNI
WYJATKOWY WYGLAD CHLEBA.
REKLAMA OGOLNA
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