KOMPLET Krem Finezja
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KOMPLET Krem Finezja

Zalety produktu:

* Fatwy i szybki w przygotowaniu

* Nadaje si¢ do zamrazania.

* Znaczny przyrost obj¢tosci podczas ubijania.

* Mozliwos¢ polaczenia z innymi produktami,
tj: bita Smietana, pasty smakowe, owoce.

Receptura podstawowa

KOMPLET Krem Finezja 500 g

woda (ok. 15 °C) 1.000 g

olej ro§linny 100 g

cukier wg uznania o ‘\

taczna ilosé ok. 1.600 g ‘
lekki sredni ciezki :

KOMPLET Krem Finezja 400 g 200 g 100 g N

KOMPLET Krem Patissiere 200 g 300 g 350¢g b

woda (ok. 15 °C) 1.000 g 1.000 g 1.000 g

taczna ilosé 1.600 g 1.500 g 1450 g N

Wykonanie: i

KOMPLET Krem Finezja ubi¢ z woda na szybkich Olej zabezpiecza krem przed wysychaniem przy

obrotach ok. 4-5 minut. Na konicu dodaé olej. dtuzszym przechowywaniu. Ten przepis powinien byé

KOMPLET Krem Finezja jest kremem lekko stodkim, stosowany tylko z dodatkami smakowymi jak: alkohol, D

w zaleznosci od oczekiwanego smaku mozna jeszcze aromaty itp. Dla ulepszenia kremu 200 g wody mozna N

dodaé cukru. zastapi¢ plynna Smietana. Nalezy ja ubié z pozostatymi ‘

sktadnikami. Krem “lekki” 1 “Sredni” nadaje si¢ N
RADA MISTRZA: szczegblnie do dekoracji 1 wypetnienia ciastek.

ZASTOSOWANIE KOMPLET Krem Finezja
POZWALA UZYSKAC BARDZO KORZYSTNA
KALKULACJE CENOWA.
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Abel + Schafer Volklingen
SchloRstral3e 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com

KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgorne
tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl - www.komplet.pl




