KOMPLET Gourmet Muffin

Babeczki i ciasta najdelikatniejsze w smaku!

100% MIESZANKA DO WYROBU BABECZEK,
MUFFINEK, CIAST NA BLASZE | INNYCH WYPIEKOW
Z CIASTA BISZKOPTOWO-TLUSZCZOWEGO.
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KOMPLET Gourmet Muffin

Babeczki i ciasta najdelikatniejsze w smaku!

100% MIESZANKA DO WYROBU BABECZEK,
MUFFINEK, CIAST NA BLASZE | INNYCH WYPIEKOW
Z CIASTA BISZKOPTOWO-TLtUSZCZOWEGO.
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N s ¥ R ~ KOMPLET Gourmet Muffin 1.000 g
- Ty . - olej roslinny 230 g
- £ Y jaja 450 g
= d woda 270 g
- taczna ilos¢ 1.950 g
Wykonanie:

Wszystkie skfadniki polaczy¢ 1 wymieszaé na Srednim
biegu, korzystajac z plaskiego mieszadla.
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Czas

i napowietrzania: ok. 3 minuty
Babeczki tulipa nowe nawazka: ok. 70 g/ ok. 100 g/ muftinki
receptura podstawowa ok. 1500 g/ blacha 60 x 20 cm

KOMPLET Gourmet Muffin 1.000 g temp. pieczenia:  200-210 °C/ piec wsadowy

olej roslinny 200 g 160-170 °C / piec obrotowy

Jwégj da igg & czas pieczenia: > minut / muffinki

8 40-50 minut / blacha 60 x 20 cm

taczna ilosé 1970 ¢ q

Wykonanie:
Wszystkie skfadniki polaczy¢ 1 wymieszaé na $rednim
biegu, korzystajac z plaskiego mieszadta.

czas napowietrzania: ok. 3 minuty
nawazka: ok. 110 g/ 1 szt.

temp. pieczenia: 200-210 °C/ piec wsadowy
160-170 °C / piec obrotowy

czas pieczenia: ok. 30 minut

RADA MISTRZA:
TEMPERATURE | CZAS PIECZENIA
NALEZY DOSTOSOWAC

DO TYPU PIECA.

Abel + Schafer Volklingen
SchloRBstral3e 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com

KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgorne
tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl - www.komplet.pl

07/12



