KOMPLET Dyniowe Soft

100% MIESZANKA
DO PRODUKCIJI CIASTA DYNIOWEGO.

PODSTAWOWE
ZALETY
MIESZANKI

| WYPIEKU

* Szybka i powtarzalna produkgja.
* Wyjatkowy dyniowy smak
z wyczuwalnymi czastkami pestek dyni.

Ciasto dyniowe z malinami
forma 40 x 60 cm

Ciasto dyniowe:

KOMPLET Dyniowe Soft 1.700 g )
leitodl 600 Wykonanie
olej roslinny g . L. o -
s 500 ¢ Skfadniki ciasta potaczy¢ i wyrobi¢ na $rednim biegu
Jofej 2 pestek dyni 170 g miksera za p?mocac’}()jla;kiego mieszadta. Gotowa masg
woda 80 ¢ rozsmarowac na spod formy.
3.050 g czas mieszania: ok. 3 minut
Warstwa owocowa: nawazka ciasta: 3.000 g
maliny 500 g Sktadniki warstwy owocowej polaczyé¢ i wymieszaé.
Jabtka prazone (kostka) 500 g Gotowa mas¢ wyszprycowaé na wierzch ciasta
cukier 100 g dyniowego.
KOMPLET Saftbinder 60 g ) .
1.160 g nawazka warstwy owocowej:  1.160 g
Warstwa florentynkowa: Skfadniki warstwy florentynkowej polaczy¢
KOMPLET Floremix 200 g 1 wymieszaé. Gotowy produkt rozsypaé na wierzch
pestki dyni 200 g clasta 1 upiec.
r?g‘ka p,izenna 28 5 nawazka
ol¢j roshinny g warstwy florentynkowej: 560 g
560 g temp. pieczenia: 190 °C
taczna iloéé 4770 g czas pieczenia: 45-50 minut
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