KOMPLET Chleb Ksigzecy 40

40% MIESZANKA DO WYROBU PIECZYWA PSZENNEGO MIESZANEGO
Z DODATKIEM KUKURYDZY | PLATKOW ZIEMNIACZANYCH

Zalety produktu:

* Odpowiednio dobrane sktadniki gwarantuja
udane pieczywo.

* Plastyczne ciasto nadaje si¢ do obrébki
maszynowej.

Zalety wypiekow:
* Dtlugo zachowuja
wilgotnos¢ 1 swiezos¢.
* Maja delikatny kwaskowy smak.

Wykonanie
czas miesienia:
miesiarka spiralna

temp. ciasta:
czas gary ciasta:

Dekoracja:
KOMPLET Ziardekor

faczna ilos¢

Ze wszystkich sktadnikéw wyrobic ciasto 1 odstawi¢ do garowania.

8 minut — pierwszy bieg
3 minuty — drugi bieg
27°C

20 minut

Chleb Ksigzecy

500 g X 29 szt. lub 750 g x 20 szt.

KOMPLET Zakwas Zakwas

Kwas Zytni piekarniczy ptynny

Ciasto: 160/16 S° 220/27S°
KOMPLET Chleb Ksigzecy 40 4,000 kg 4,000 kg 4,000 kg
maka pszenna, typ 550 4,000 kg 4,000 kg 4,000 kg
maka zytnia, typ 720 1,350 kg - 1,100 kg
KOMPLET Kwas Zytni 0,700 kg - -
zakwas plynny 220/27 S° - - 2,150 kg
zakwas pickarniczy 160/16 S° - 3,350 kg -
olej roslinny 0,250 kg 0,250 kg 0,250 kg
drozdze 0,250 kg 0,250 kg 0,250 kg
woda ok. 7,200 kg ok. 5,900 kg ok. 6,000 kg

ok. 17,750 kg  ok. 17,750 kg ok. 17,750 kg

0,440 kg 0,440 kg 0,440 kg
ok. 18,190 kg ok 18,190kg  ok. 18,190 kg

Po uplywie czasu gary ciasto rozwazy¢ na kgsy,
zaokragli¢ 1 wlozy¢ do posypanych maka koszyczkéw.
Ewentualnie po rozwazeniu i zaokragleniu chleby lekko
wydluzy¢, zwilzyé, obtoczy¢é w KOMPLET Ziardekor

1 wlozy¢ do foremek.

nawazka: 0,600 lub 0,850 kg

czas gary kawatkoéw ciasta:  35-45 minut w temp. 30 °C
1 wilgotnosci wzglednej 70%

Po uplywie czasu gary chleby koszyczkowe przelozy¢
na aparaty zaladowcze, wsuna¢ do pieca i zaparowac.
Chleby formowe przed wsadzeniem do pieca przeciaé
wzdtuz. Po dwbch minutach otworzyé cug na 5 minut.

temp. pieczenia: 240 °C spadajaca do 200 °C
czas pieczenia: 50 minut
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Butki Ksigzece
60 g x 240 szt.

Ciasto:

KOMPLET Chleb Ksigzecy 40 4,000 kg

maka pszenna, typ 550 6,000 kg

KOMPLET Capital 3 0,300 kg

drozdze 0,300 kg

woda 6,200 kg
16,800 kg

Dekoracja:

KOMPLET Ziardekor 1,500 kg

taczna ilosé¢ ok. 18,300 kg

Wykonanie:
Z podanych sktadnikéw wyrobic ciasto 1 odstawié
do garowania.

czas miesienia:
miesiarka spiralna

3 minuty — pierwszy bieg
6 minuty — drugi bieg

temp. ciasta: 27 °C
czas gary ciasta: 15 minut

Po uplywie czasu gary podzieli¢ ciasto na presy,
zaokragli¢ i odstawi¢ na 5 minut do odpre¢zenia.

nawazka: 2,100 kg

Nastepnie odciaé bulki na dzielarce, zwilzy¢ woda,
obtoczy¢é w KOMPLET Ziardekor, ulozy¢ na blachach
1 odstawi¢ do garowania.

czas gary

kawatkéw ciasta: 35-45 minut

Po zakoniczeniu garowania wsunaé do pieca
1 zaparowal. Ewentualnie pod koniec pieczenia
otworzy¢ na chwilg cug.

temp. pieczenia: 220 °C
czas pieczenia: ok. 21 minut
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Butki Ksigzece
bagietkowe
60 g x 240 szt.

Wykonanie:

Ciasto wykona¢ zgodnie z receptura na butki Ksiazgce.
Nastepnie podzieli¢ na presy 1 pozostawi¢ do odprezenia.
Po odprezeniu podzieli¢ butki na dzielarce, zaokragli¢

1 wydtuzy¢ zwezajac przy koncach. Ulozy¢ na blachach.
Przed wsadzeniem do pieca oprészy¢ maka i naciaé
wzdtuz. Upiec z zaparowaniem.

temp. pieczenia: 220 °C

czas pieczenia: ok. 20 minut

KOMPLET Chleb Ksigzecy 40

Butki Ksigzece
podtuzne
125 g x 110 szt. lub 300 g x 48 szt.

Wykonanie:
Wyrobié ciasto zgodnie z receptura na butki Ksigzece
1 odstawi¢ do spoczynku.

nawazka: 150 glub 350 g

Abel + Schafer Volklingen

SchloRstral3e 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com

Wykonanie:

Ciasto wykona¢ zgodnie z receptura na butki Ksiazece.
Po uplywie czasu gary rozwazy¢ na kesy, zaokraglié,

1 uformowad w ksztalcie bagietek. Nastepnie bagietki
zwilzy¢ w wodzie, obtoczy¢ w KOMPLET Ziardekor,
ulozy¢ na blachach 1 odstawié do garowania.

Po uplywie czasu gary wykonaé uko$ne nacigcia.
Wsunaé do pieca 1 zaparowac.

temp. pieczenia: 230 °C spadajaca do 210 °C

czas pieczenia: ok. 25-30 minut

I ® KOMPLET Polska

a:k ul. Chlebowa 2. 62-080 Tarnowo Podgérne
-~

tel. +4861/8967100 . fax +486/8967101
' biuro@komplet.pl . www.komplet.pl
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