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Lucidante veqetarian
Emulshine Extra

Sostituto dell'uovo per lucidare pronto all’'uso che

conferisce una superficie brillante e non appiccicosa
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Creating happiness™

a Paste Lievitate e prodotti da forno.




Caratteristiche

- Prodotto pronto all’'uso, facile da utilizzare;

- Alte performance di Brillantezza;

- Miscela pastorizzata UHT;

- Clean Label;

- Non contiene OGM;

- Idoneo per vegetariani.

- Trasporto e stoccaggio a temperatura ambiente.

Vantaggqi
+ Puo essere diluito fino al 50% di acqua a seconda della

brillantezza desiderata;

DILUITO AL 50%
Leggera lucentezza

NON DILUITO
Massimalucidita, intensa
brillantezza di lunga
durata

DILUITO AL 30%
Media lucentezza,
moderata doratura

- Non necessita di trasporto e stoccaggio refrigerati;

- Facile da rimuovere da teglie e macchine a spruzzo;

- Costo stabile rispetto all'oscillazione del prezzo delle
uova;

- Inodore e insapore rispetto alle uova;

- Nessuna formazione di schiuma durante lo spray;

- Siadatta facilmente alle macchine spruzzatrici.

Applicazioni

- Prima o dopo la lievitazione, cottura e surgelazione;

- Utilizzabile tramite macchine spruzzatrici, a pennello, a
rullo.

- Per paste lievitate, prodotti da forno, sfoglia, prodotti
surgelati.

EMULSHINE

Bottiglie
EXTRA PE1ltx6

EMULSHINE
Confezione sigillata 9 mesi

Apertoin frigo 3-4 giorni

Vedi video tramite
codice QR

Unishine plus

Prodotto UHT sostituto dell’'uovo pronto all’'uso per lucidare.

Confezione sigillata 9 mesi

Aperto in frigo 3-4 giorni
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Unishine Plus ha le stesse caratteristiche di Emulshine, ma

anche importanti differenze:

« FE’idoneo per vegani: non contiene ingredienti di
origine animale

- E'particolarmente indicato per impianti industriali che
utilizzano macchine spruzzatrici ad ugelli

- E’confezionato in pratici Bag in Box da 10 It con tappo a
prova di manomissione, dotato di un adattatore a vite
immediatamente collegabile agli impianti a spruzzo.



